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CAMPING LIFE IS BEST LIFE!
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MIT GENUSS IM GEPACK

Fir Camping-Fans, Van-Urlauber und Festival-Besucher kreieren
wir schnelle Rezepte, die man easy in der Campingkiiche
zubereiten kann und geben Tipps & Tricks zur Planung, Vorbereitung
und Lagerung von Speisen fir einen Roadtrip. Dabei setzen wir
besoncj;ers Camper, Vans, Camping-Zubehdr und Camping-Food in
Szene.

CAMPING
MUST
HAVES

NO COOK
REZEPTE

PIMP YOUR
CONVENIENCE
FOOD

SMARTES
MEAL-
PLANNING
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DIE LECKER LESERSCHAFT UND
USERN*INNEN PLANEN SCHON DEN
NACHSTEN CAMPING-URLAUB...
SEIEN SIE DABEI!
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Mit Ldssig-Leichter Urlaubskiiche, erfrischenden
Drinks & Picknick-Ideen fiir unterwegs
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UNSER ANGEBOT IM UBERBLICK

CORPORATE PUBLISHING SOCIAL POSTS & REELS PRINT-ADVERTORIALS

lecker_magazin &

Bezahite Partnerschaft mit Kunde.

Ideen fiir
Frischs 22
Kiicherts

acl

un Antipasti Gher Bhtz-le bu Dnlu

\ jkandaloj Hute
- a es in nur 30 Mmltel ?kﬂlht BUU" App?tlt Er dbeerkuthen
¢

BAUER ADVANCE



ON THE ROAD!

= Unsere Experten aus dem HOUSE OF FOOD entwickeln fir Sie
ein Leporello, das schnelle und einfache Rezepte fir den
Camper sowie Reisetipps enthdlt. lhre Marke wird dabei nativ
und qualitativ hochwertig inszeniert.

= Das Leporello konnen Sie lhren Kunden am POS an die
Hand geben.

= Das Leporello umfasst 16 Seiten (8 Karten) und beinhaltet
S Rezepte~*.

= Die Inhalte des Booklets werden ganz individuell auf lhre
Bedirfnisse und Ziele zugeschnitten.

Auf Anfrage auch als Beilage moglich.

FREEMENs [LIMld LECKER
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FOOD-INSPIRATION

FUR JAMIE-FANS

{ada At von Erholungssuche dos passanda Angsbot. Bestimmt ouch fiir Si!
R U N D In Jamie Olivers Strandrestaurant HoRg =
Fifteen in Newguay spefst man :
oberlecker und behalt dabei den
um perfokten Dberblick aber die SO MACHEN
Weite der Surferbucht von SIE RUBER
c 0 R N WA l l annnu:lilmmamwallmuk Fgal ob Fabro oder
1 = REST VON Tu"n;vl: Comdvanpl&rkze
- D st tar
\ (Lo ENOUAND W Audkommans fmiar
—mmmoe =i - Unbodingt vorher
g Sy “ reservieren
! Mit dem Autozug

KULTURGENUSS
St ves ist Cornwalls kulturelles
igesti Die Galerie Tate Modern

at hier z.
- Die ehemalige Kiinstlerkolonie strotzt

. IPER-GEHEIMTIPP
romantische, aber winzige
gplatz The Secret Garden

Schon wagen dosfischen Seafoods s der sdwstliche ZipelEnglands
e Ruiso wert. Do Holbnsol zvischen Klfischar Soe und Armolkanal bat ber fir

durch den Eurotunnel von
Calais nach Folkstone.
Daver: ca. 30 Min.,

Preis: ca. 100-240 €

Per Féihre von Calais nach
Dover. Daver: ca. 1,5 Std,
Preis: ca. 45-80

..... . g

The Lost Gardens of Heligan bei
St Austell worden 1990 von Tim Smit
wiederentdeckt. Der Rockmusiker
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MIT BAKED BEANS

1 oy g B Zutaten fiir 4 Personen:
i OlarLichferkette Et doluptague quas i
4 s 2 Zwiebeln
" ElekTrische Kerzen blabo.

3 Xnoblauchzehen

fur Atmo

600 g Hahnchenfilet

5 EL Olivendl

Salz, Pimentén de la Vera
{(gerduchertes Paprikapulver),
Pfeffer, Zucker = %41 Cider

2 Dosen (4 415 g) Baked Beans

1 Dose (400 ml) stiickige Tomaten
1 Packung {400 g)

passierte Tomaten

1 Zwiebeln und Knoblauch scha-
len und wiirfeln. Paprika put-
zen, waschen und grob wir-
feln. Staudensellerie putzen
(dabei das Griin beiseitelegen),
waschen und in ca. 1 cm breite
Scheiben schneiden.

Alles, was diesen Eintopf so oberlecker macht, gibr's in England an jeder Ecke.
Gut maglich also, dass Sie nicht nur einmal ein saftiges Hihnchen mit knackigem Gemiise und

2 Hahnchenfilet waschen, trocken
tupfen und in jeweils 3 Stiicke
schneiden, 2 EL Olivendl mit je
1 TL Salz und Paprikapulver ver-
riihren und die Hahnchenstiicke
damit mischen.

3 3 EL Ol in einem groRen Topf
erhitzen. Hahnchenstiicke dar-
in rundherum kraftig anbraten
Zwiebeln, Knoblauch, Paprika
und Sellerie zugeben und ca.
5 Minuten weiterbraten. Cider
angieRen. Baked Beans, stiicki-
ge und passierte Tomaten zu-
geben und alles aufkochen. Zu-
gedeckt bei mittlerer Hitze ca
10 Minuten kdcheln.

4 Stew mit Salz, Pfeffer und 1 Pri-
se Zucker abschmecken. Selle-
riegriin grob hacken, Stew da-
mit bestreuen. Dazu schmeckt
Naan- oder Fladenbrot.

Et doluptague quas vt
voloritio blabo. Et

.. MUST-HAVE
WASCHEKLAMMERN!
Sind unverzichtbar, um
nasse Klamoffen und
Handticher auf einer
Leine zu befesfigen.
AuBerdem lasst sich alles
Mogliche damit verschiie-
Ben - efwa Haferflocken,
Pasta oder Mullbeuel, die
schnell miffeln.

-

POR“'“'EVEN ------

Alles-was—gehl-

FRUHSTUCKSPFANNE

Bacon, Wirsichen, Ei, Rastbrot, Tomaten: So fingt der Tag richtig gut an — und
das Abentever kann kommen Dolecatur sequid quiae poribusam rehenditem

Zutaten fiir 2 Personen: 2 Eier und 4 EL Wasser verquir-

4 Kirschtomaten

1Brotchen

4 Scheiben Bacon

1EL O

4 kleine Nurnberger Bratwiirste
4 Eier (Gr. M) » Salz, Pleffer

1 Tomaten waschen, abtropfen
lassen. Brétchen in  Stiicke
schneiden und in einer Pfanne
ohne Fett goldbraun rosten
und herausnehmen. Bacon-
scheiben halbieren. Ol in der
Pfanne erhitzen. Bacon und

len. Mit Salz und Pfeffer wiir-
zen. Uber Speck und Wiirst-
chen gieBen. Tomaten und
Brotchen zugeben. Zugedeckt
ca. 10 Minuten stocken lassen.

Geht auch: die wWirstchen
erst iberm fever
brutzeln und zum Schiuss
in die Pfanne packen

gich besser

Kilhischrank stapei

Wiirstchen darin unter Wenden

Et doluptaque quas ut
yoloritio blabo. Et ipicili

quiam quatis quatiam

ca. 5 Minuten braten.

> 4

Y

JWIE AUS DEM OFEN”

Mein Motto: Mit einer Kochstelle geht mehr als nur Dosenravioli. Einfach Penne, Schinken, Spinat

und Ricotta-Guss in eine Omnia-Ringform schichten und auf der Gasflamme ,backen”

Zutaten fiir 4 Personen:

400 g Penne

Salz, Pleffer

ca. 50 g Baby:

100 g Parmesan (St

250 g Ricotta

250 ml Milch

2 Eier (Gr. M)

80 g Serranoschinken {Scheiben)
Fett fiir die Form

1Nude|n nach Packungsanwei-

sung in reichlich kochendem

2 Eine Omnia-Form fetten. Nu-
deln abgieRen. Jeweils Halfte
Nudeln und kleiner gezupften
Schinken in die Form geben.
Hilfte Ricotta-Guss dariiber-
gieBen. Spinat darauf verteilen
und ,ordentlich” in die Form
driicken. Rest Nudeln und
Schinken daraufgeben. Den iib-
rigen Guss dariibergieRen. Mit
Rest Parmesan bestreuen.

3 Omnia-Form auf den Untersatz
stellen. Z bei mittlerer

Salzwasser (1 TL Salz pro Liter)
bissfest garen. Inzwischen Spi-
nat waschen, abtropfen lassen
Den Parmesan reiben, etwa
drei Viertel davon mit Ricotta,
Milch, Eiern, ¥ TL Salz und et-
was Pfeffer glatt rilhren.

Gasflamme 25-30 Minuten (im
E-Herd bei 200°C ca. 10 Minu-
ten langer) backen.

Mein liebstes
utensi?
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MIT SOCIAL POSTS & REELS

GEBEN WIR VOLLGAS

= Passend zu den Inhalten aus lhrem Leporello,
kreieren wir inspirierende Social Posts und
Reels fir schnelle und einfache Van-Rezepte.

= Die Posts werden als Handshake-Post, mit
LECKER als Absender, abgesetzt. Profitieren Sie
von dem hohen Brandtrust. Durch die
gezielte Ansprache |hrer Zielgruppe erfahren
Sie gute Sichtbarkeit und schaffen
Awareness bei den Usern.

= Unser Native-EditorTeam kimmert sich um
Kreation, Texting, Bildgestaltung und ggf.
Videoproduktion.

- Orationol ist auch ein Targeting nach
relevanten Interessen*méglich, mit denen wir
genau die richtige Zielgruppe ansprechen.

lecker_magazin @
Bezahlte Partnerschaft mit Kunde

lecker_magazin % lecker_magazin #
Bezahlte Partnerschaft mit Kunde Bezahlte Partnerschaft mit Kunde

c:ab 8.500€ N/N
Reel-Produktion: ab 1.900€
*ab 1 Feed-Post und ab 2 Social-Formaten
lhrer Wahl (Story, Carousel Ad, Feed Post,Reel)
ab 700K Impressions
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UNSERE ANGEBOTSVARIANTEN BRINGEN SIE ZUM ZIEL!

V| LEPORELLO

WV SOCIAL PAKET

Inkl. Targeting-Kriterivm*
v REEL-PRODUKTION

= -3

_AB-17-300 € N/N

*Zum Beispiel nach Interessen: Campingplatz, Zelten, Van, Wohnwagen, Camper

LARGE

v. LEPORELLO
v SOCIAL PAKET

Inkl. Targeting-Kriterivm*

v REEL-PRODUKTION

v LECKER-ADVERTORIAL

AB 34.500 € N/N
abzgl. Kundenrabatt Print

BAUER ADVANCE






UNTERWEGS GENIEBEN: /
LECKER ERZAHLT IHRE STORY / ——

= Eine eigene LECKER komplett zugeschnitten auf
Marke und Kommunikationsziel.

= Unsere Expert*innen aus dem House of Food -‘ p A iy y
entwickeln fir Sie ein Tailormade Print - /. o Wu(ﬁh{y
Produkt, das keine Wiinsche offenlasst. E2EPTE F E\ -

= LECKER erzdahlt lhre Story: Auf 52 Seiten v | e
wird lhre Marke dank gut durchdachter Storyline Ideen gy, .
und Premium Content von der LECKER Redaktion Frisch<” oA
perfekt inszeniert und gemeinsam mit der Kiichep:* N
reguldren Ausgabe der LECKER im Bundle an Fays ( Bl L i

> .

Gut gei4,
den Kiosk gebracht. Ut geligert

lan 5
g e/;-k nack,g

LECKER
PRINT
PAKET
49.900 €
VAN

20.000
EV-Auflage
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UNSER VORSCHLAG FUR IHR
LEPORELLO IM DETAIL

= Auflage: 50.000 Exemplare
Format geschlossen: 105 x 145 mm (gefalzt)

Format offen: 840 x 148 mm (angeschnitten)
Umfang: 16 Seiten (8 Karten)

Inkl. Redaktion und Layout
Inkl. 5 Stock-Rezepte

Erstellung Hardproof und Lektorat (einmalig)




LECKER.DE INSPIRIERT ALLE, DIE KOCHEN UND BACKEN

KONZEPT

Das Erfolgsgeheimnis von LECKER.DE
sind kulinarische Geniisse, exzellente
Food-Fotografie, Kochschulvideos und
kostliche Gerichte zum Kochen mit
einer Erfolgsgarantie.

FACTS

79,1 Mio. Pls

14,0 Mio. Visits

7,4 Mio. Unique User

> 781.000 Facebook-Fans

> 1.126.000 Pinterest-Follower
> 250.000 Instagram-Follower

ZIELGRUPPE

LECKER.DE-Leserinnen genief3en das
Leben und gutes Essen, sind
Familienmenschen und interessiert an
Sport, Kultur und Fotografie.

@ 20-49 Jahre

73% sind weiblich

72% HHNE >2.000€

UsPsS

Platz 1 der redaktionellen Food-
Portale

Innovative Food-Videos &
hochwertige Bildsprache

Mit aktuellen FoodTrends am Puls der
Zeit

Digital, Social, Print —

360° Konzepte

L Jetzt anmelden!

Repepie s Rezept-Galerien s Schnelle vegetarische Garichie - in 30 Miruten fertiz!
Rezepte fiir jeden Tag
Schnelle vegetarische Gerichte — in 30 Minuten

fertig! ;:"E Gesundes Frithstiick

‘Versanden g Drucken

Dein Veggie-Kochbuch ist ein alter Hut? Dann wird's hchste Zeit fir neue schnelle
wvegetarische Gerichte, die du ganz einfachin deine Alltagskiiche integrieren kannst.
Unsere schinsten ldeen mit viel Gemiise, Hilsenfrichten, Nudel-_B=i- L. Co

=1
o
4 N B

|
)
i

5

]

]
(.
8%/

BAUER ADVANCE



IHR INVEST IN EINE SOCIAL-MEDIA-KAMPAGNE OA®

m 3 BASIS-FORMATE 4 BASIS-FORMATE
2 BASIS-FORMATE (FEED POST UND,/ODER PIN| (FEED POST UND,/ODER PIN)

1 BASIS-FORMAT (FEED POST UND/ODER PIN)
(FEED POST/PIN) UND BIS ZU UND BIS ZU UND BIS ZU UND BIS ZU
2 CONTENT PIECES 3 CONTENT PIECES 4 CONTENT PIECES 6 CONTENT PIECES
IHRER WAHL' AUF FACEBOOK,| | INRER WAHL' AUF FACEBOOK,| | IHRER WAHL' AUF FACEBOOK,| | INRER WAHL' AUF FACEBOOK,
INSTAGRAM UND/ODER INSTAGRAM UND/ODER INSTAGRAM UND/ODER INSTAGRAM UND/ODER
PINTEREST PINTEREST PINTEREST PINTEREST
GARANTIERTE LEISTUNG GARANTIERTE LEISTUNG GARANTIERTE LEISTUNG GARANTIERTE LEISTUNG
700.000 IMPRESSIONS? 1.000.000 IMPRESSIONS? 1.500.000 IMPRESSIONS? | | 2.500.000 IMPRESSIONS?
VORLAUFZEIT: 2 WOCHENS3 VORLAUFZEIT: 3 WOCHENS3 VORLAUFZEIT: 3 WOCHENS3 VORLAUFZEIT: 4 WOCHENS

8.500 EURO AE-NETTO# 12.000 EURO AE-NETTO# 16.500 EURO AE-NETTO# 25.000 EURO AE-NETTO#

+ ZUSATZLICHE(S) TIKTOK-VIDEO(S): 1.000 EURO AE-NETTO# je Video
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https://www.facebook.com/policies/ads
https://policy.pinterest.com/de/advertising-guidelines
https://ads.tiktok.com/help/article?aid=10005234

